
Das Cortés
Eventcatering...



Herzlich Willkommen
Bei Cortés Gastronomie – Ihrem Event & Catering-Spezialisten 

Ihre Gäste verabschieden sich nach einem wundervollen Abend. Sie blicken in glückliche und vergnügte Ge-
sichter. Ein herzliches Lächeln und persönliche Worte beim Abschied sind für Sie als Gastgeber das schönste 
Geschenk. 

Wir arbeiten mit Leidenschaft für diesen Augenblick.

Egal, um welche Gelegenheit es sich handelt, wir haben das richtige Angebot für Sie:

	 • Hochzeiten
	 • Taufen
	 • Kommunionen
	 • Konfirmationen
	 • Geburtstage
	 • Jubiläen
	 • Weihnachtsfeiern
	 • Betriebsfeste
	 • Produktpräsentationen
	 • Konferenzen
	 • Tagungen

	 und viele andere Gelegenheiten

Leistungen, die überzeugen:

	 • Speisen & Getränke
	 • Dekoration & Ambiente
	 • Künstler & Programm
	 • Infrastruktur & Technik
	 • Servicepersonal & Spezialisten
	 • Konzept & Beratung

Sprechen Sie mit uns über Ihre Feier und Veranstaltung, Ihr Fest oder Event.
Wir sind auf „Wunscherfüllung“ spezialisiert und freuen uns sehr auf Sie!

Ihr Team der Cortés Gastronomie



Veranstaltungsorganisation
Bei der Organisation Ihres Festes stehen wir Ihnen selbstverständlich gerne mit Rat und Tat zur Seite, z.B. 
auch mit individuell gestalteten Menükarten, Tischdekorationen und vielem mehr!
Wir bieten Ihnen eine Reihe an Menü- oder Buffetvorschlägen an, aber natürlich gestalten wir ihr Menü oder 
Buffet ganz nach Ihrern persönlichen Wünschen.

Folgende Räumlichkeiten stehen Ihnen zur Verfügung:

Café Cortés		  min. 50 Pers. bis ca. 100 Pers. (große Außenterasse)
Eventfläche		  min. 40 Pers. bis ca. 400 Pers. (eigene Theke)
Raum 1			  bis zu 50 Pers. (Außenterrasse und kleiner Vorraum vorhanden)

Die Buchung des Cortés ist an die Erreichung eines Mindestumsatzes gebunden.

Wenn Ihre Veranstaltung noch spektakulärer sein soll, haben wir hier noch einige Vorschläge für Sie.
Sie können hinzufügen oder auch weglassen oder umgestalten, ganz wie Sie es wünschen.

Casino-Night

Sie wollen etwas Besonderes für Ihre Gäste? Ein stilvolles Casino-Event passt geradezu hervorragend in die 
heutige Zeit um Ihren Gästen mal etwas Außergewöhnliches zu bieten.

Was wird geboten:

Wir bringen das Flair eines echten Spielcasinos nach Jülich. Bekannte Spiele wie Roulette, Black Jack und 
Poker oder auch einarmige Banditen entfachen Begeisterung und Leidenschaft. Faszination Casino – ohne 
realen Geldeinsatz. Ihre Gäste genießen den Vorteil des Spielens um Punkte mit Anreiz auf einen exklusiven 

Sachpreis (eine Paris Wochenende wird von uns gestiftet) Unser attrak-
tives Candy Girl verwickelt die Gäste des Abends in witzige und span-
nende Situationen, indem sie Ihnen knifflige Rätsel zu knacken gibt. 



70er & 80er Jahre Party
Gehen Sie mit Ihren Gästen auf die Reise durch die Zeit….

Blumig, glamouröse Dekoration
DJ in Schlaghosen
Musik von A wie ABBA bis Z wie Zappa

Viva Mallorca
Ihre Gäste werden mit Tappas und Sangria im sommerlich dekorierten Räumen empfangen.

Wählen Sie selbst, ob Sie lieber einen DJ mit Partyhits zur Unterhaltung wünschen oder zwei bis drei Musiker 
die live die bekanntesten Hits präsentieren.
Die Musiker können auf Wunsch  durch zwei Flamencotänzerinnen unterstützt werden. Ein Buffet mit spani-
schen Köstlichkeiten rundet die Feier ab.

Orientalischer Abend
Verzaubern Sie Ihre Gäste mit einem Hauch Orient.

Orientalische Köstlichkeiten
Live Musik 
Bauchtanz
Wasserpfeifen
Geschichtenerzähler
Beduinenzelt

Ihre Ansprechpartner

Nabil Badis 					     Dirk Dreckstraeter
Betriebsleiter					     Geschäftsführer
Café Cortés					     Café Cortés
Poststrasse 1					     Poststrasse 1	
52428 Jülich					     52428 Jülich

Telefon:	02461-936060				    Telefon:	02461-93810
Mobil:		  0173-6755492			   Fax:		  02461-938111	
Fax:		  02461-9360611			   email:		  d.dreckstraeter@cafe-cortes.net
Email:		  n.badis@cafe-cortes.net



„Liebe geht durch den Magen.”
So banal und bekannt es klingen mag, so entscheidend sind die angebotenen Gaumenfreuden für das Gelin-
gen einer Veranstaltung.
Bitte verstehen Sie alle folgenden Buffets als Vorschläge. Auf Wunsch kombinieren wir diese miteinander, 
fügen Ihr Lieblingsessen hinzu oder lassen andere Komponenten weg, ganz nach Ihrem Geschmack!

Canapés und Suppen

Canapés mit
Lachs						    
Forellenfilet					   
geräucherte Makrele				  
Krabben					   
Roastbeef					   
gekochtem Schinken				  
Hähnchenbrust					  
Eiern						    
Bresso						    
Käse						    

Suppen (pro Liter)

Tomatencremesuppe				  
Zwiebellauchsuppe				  
Erbsensuppe mit Wursteinlage			 
Gulaschsuppe					   
Chili con Carne			            		



Buffet Classico
Warme Vorspeise

	 Tomatencremesuppe

Kalte Vorspeisen

	 Roastbeef auf Meerrettich-Creme Fraiche
	 grüne Blattsalate mit Gurken, Tomaten mit Vinaigrette und Joghurtdressing, 
	 Partybrötchen mit Kräuterbutter

Warme Hauptspeisen

	 Schweinefilet in Pfeffer-Cognac-Rahm
	 Lammkoteletts in Rosmarin gebraten
	 Gratinierte Rahmkartoffeln
	 Reis oder Nudeln
	 Bohnen im Speckmantel

Dessert

	 Herrencreme
	 Crepes mit Vanille-Eis 



Buffet Tirol
Kalte Vorspeisen

	 Gemischte Wurstplatte mit geräuchertem Speck, herzhaftem Schinken, Salami, Mortadella
	 Tiroler Bauernschüssel mit grünen Salaten, Speck und Kartoffeln, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 		
	 Bohnen, Joghurtdressing, Vinaigrette, grüne Blattsalate mit Gurken, Tomaten mit Vinaigrette 		
	 und Joghurtdressing, Brezeln mit Schmalz, Butter und Obazda

Warme Hauptspeisen

	 Spanferkelkeule oder ganzes Spanferkel (ab 40 Personen)
	 Weißwürschtl mit süßem Senf
	 Putenfilets in Waldpilz-Rahmsauce
	 Ofenkartoffeln mit Sauerrahm und Tiroler Speck
	 Knödelvariation 
	 Sauerkraut

Dessert

	 Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Apfelpfannkuchen
	 Kaiserschmarrn 



Buffet Mediteran
Kalte Vorspeisen

	 Carpaccio vom Rind mit Parmesan
	 Mozzarella mit Tomaten und Basilikum in Olivenöl, 
	 Italienische Salatmischung mit Dressings, 
	 Bruschetta und Ciabatta mit Knoblauch cross gebacken

Warme Hauptspeisen

	 Scaloppine von der Pute in Kräuterrahm
	 Lachs-Lasagne
	 Rinderfilet Toscana
	 Rosmarin Kartoffeln
	 Reis

Dessert

	 Mousse au chocolat
	 Tiramisu mit Früchten



Buffet Rustika
Kalte Vorspeisen

	 Schweinebraten auf Monschauer Senfsauce
	 Kartoffel-Käse-Salat mit Speck
	 grüne Blattsalate mit Gurken, Tomaten und Dressings 
	 Brötchenauswahl mit Butter

Warme Hauptspeisen

	 Paprikarahm-Gulasch mit Nudeln
	 Saftiger Schweinebraten in dunkler Sauce
	 Gratinierte Rahmkartoffeln
	 Gemüse der Saison

Dessert

	 Mousse au chocolat
	 Vanille-Eis mit heißer Schokosauce



Buffet Gourmet
Kalte Vorspeisen

	 Gemischte Antipastiplatte mit gegrillten Zucchini, Paprika, Oliven, Champignons, getrockneten 		
	 Tomaten, Mozzarella mit Tomaten und Basilikum in Olivenöl, Melonenschiffchen mit
	 Parmaschinken, Italienische Salatmischung mit Römersalat, Ruccola, Radicchio, Cherrytomaten, 	
	 Paprika, Gurken, Balsamico- und Joghurtdressing, Räucherfischvariationen, Brötchenauswahl

Warme Hauptspeisen

	 Schweinefilet in der Kräuterkruste mit Cognacrahm
	 Geschnetzeltes von der Pute in Curry-Coconut-Sauce
	 Edelfische und Flusskrebse in Weißwein-Sauce
	 Gratinierte Rahmkartoffeln
	 Wildreisrisotto
	 Bandnudeln
	 Mediterrane Gemüseauswahl

Dessert

	 Weiße Schokoladenmousse mit Lemongras
	 Frischer Obstsalat mit Grappa verfeinert
	 Schokobrownie mit Vanilleeis



Buffet España
Kalte Vorspeisen

	 Tapas

	 eingelegte Oliven, Käse Manchego, 
	 Datteln im Speckmantel, Ruccola mit Parmesan
	 Tortilla, Serrano-Schinken,
	 knusprige Hähnchenschenkel in Salsa-Sauce

	 Suppe

	 Gazpacho

Warme Hauptspeisen

	 Rinderfiletsteaks mit Zitronenbutter 
	 Pangasiusfilet mit Tomaten und Sardellen
	 Geschmorte Maispoularde in Feigensauce
	 würzige Minikartoffeln
	 Brotauswahl und Butter und Olivenöl

Dessert

	 Creme Catallana 
	 Churros mit Schokosauce

						    



Buffet BBQ
Vom Grill

	 Holzfällersteak 
	 Lammkoteletts
	 Grillwürstchen
	 Schweinebauch
	 Hähnchenbrust

Salate

	 Nudelsalat
	 Kartoffelsalat
	 Grüne Salatmischung mit Tomaten, Paprika und Gurken
	 Balsamico- und Joghurtdressing

Dazu

	 Brot und Brötchenauswahl
	 Butter, Kräuterbutter
	 Dips und Saucen 

Dessert

	 gegrillte Bananen und Ananas mit Honig 
	 Tiramisu mit Früchten
	 Vanilleeis mit Schokosauce
						       

Fisch
	
	 Forelle, Dorade			 



Brunchbuffet
Frühstück

	 Verschiedene Brötchen und Croissants, Aufschnitt und Käse, Joghurt, Tomate-Mozzarella,
	 Cerealien mit Milch, Rührei, gekochte Eier, Honig, Marmelade, Butter

Kalte Vorspeisen

	 Carpaccio vom Rind
	 Melonenschiffchen mit Parmaschinken
	 Gemischte Antipastiplatte mit gegrillten Zucchini, Paprika,
	 Oliven, Champignons und luftgetrockneten, eingelegten Tomaten
	 Mozzarella mit Tomaten und Basilikum in Olivenöl

Warme Hauptspeisen

	 Schweinerücken in der Kräuterkruste
	 Putengeschnetzeltes in Champignonrahm
	 Gemüseauswahl
	 Gratinierte Rahmkartoffeln

Dessert

	 Italienischer Obstsalat mit Grappa
	 Mousse au chocolat
	 Schokobrownie mit Vanilleeis

Brunchbuffet von 10:00 bis 14:30 Uhr
inkl. Säften 

inkl. großer Heißgetränke-Auswahl und Säften 

inkl. Sektempfang, großer Heißgetränke-Auswahl
und Säften.

Käse-Auswahl

Sehr gern servieren wir zum Dessert oder als 

Mitternachtssnack eine Käse-Auswahl.

Große Käseplatte

Klassisch
 – mit einer Käseauswahl aus dem 

Dreiländereck

Mediterr
an – mit spanischen und griechischen 

Käsesorten, dazu Blautrauben

Rustikal 
– mit Tiroler Almkäse und 

herzhaftem Käse aus Holland, dazu 

Nüsse



Menüvorschlag 1
3-Gänge-Menü: 

Vorspeisen
	 Salat-Teller der Saison mir gebratenen Putenstreifen an einer Obstgarnitur
	 Rinderkraftbrühe mit Einlage

Hauptgerichte
	 Schweinemedaillons an einer Wirsingkruste, Speckkartoffeln
	 und Gemüsekörbchen
	 Lachsfilet an Basilikum-Rahm mit Bandnudeln und Salat

Dessert-Variation
	 Vanille-Eis mit heißen Schattenmorellen oder Schokosauce

Menüvorschlag 2
3-Gänge-Menü: 

Vorspeise
	 Salat-Teller der Saison mir gebratener Entenbrust in Orangen-Sauce

Hauptgerichte
	 Schweinelendchen in Estragon-Senf-Sauce und Reis
	 Seeteufel in Hummer-Sauce und Gemüse

Dessert-Variation
	 Mousse au Chocolat



„Der Mensch lebt nicht vom Brot allein. Nach einer Weile braucht 
er einen Drink.“ (Woody Allen)

Die perfekte Ergänzung zum kulinarischen Genuss bildet die richtige Auswahl an Getränken.
Wählen Sie aus unseren Getränkearrangements, das für Sie passende aus. 

Arrangement 1

Bitburger Pils und Gaffel Kölsch vom Fass, Erfrischungsgetränke und Säfte, Heißgetränke (Kaffee, Espresso, 
Latte Macchiato und Cappuccino), Weißwein (Chardonnay oder Riesling), Rotwein (Merlot oder Shiraz)
	 pro Person 	 für 7 Stunden	 29,00 Euro
			   für 8 Stunden	 32,00 Euro
			   für 9 Stunden	 34,00 Euro

Arrangement 2
Arrangement 1 zzgl. Sekt und Standard-Longdrinks (ohne Whiskey und Red Bull)
	 pro Person 	 für 7 Stunden	 32,00 Euro
			   für 8 Stunden	 35,00 Euro
			   für 9 Stunden	 37,00 Euro

Arrangement 3
Arrangement 2 zzgl. Premium-Longdrinks (mit Whiskey und Red Bull), Aperitif, Digestif und “Kurze”
	 pro Person 	 für 7 Stunden	 36,00 Euro
			   für 8 Stunden	 38,00 Euro
			   für 9 Stunden	 40,00 Euro

Arrangement 4

Arrangement 3 zzgl. Cocktails
	 pro Person 	 für 7 Stunden	 40,00 Euro
			   für 8 Stunden	 43,00 Euro
			   für 9 Stunden	 46,00 Euro

Ihre individuelle Menükarte stellen wir auf Wunsch für Sie zusammen
(Kosten pro Karte nur 2,00 Euro).

Für unsere übliche Tischdekoration, Auf- und Abbau der Sitzanordnung,
Reinigung sowie für unser Servicepersonal erheben wir eine Einrichtungs-
pauschale von nur 2,00 Euro pro Person.



Wenn unser Angebot interessant für Sie klingt und Sie eine Veranstaltung in unserem Hause durchführen möchten, schenken Sie unseren allgemei-
nen Geschäftsbedingungen bitte auch Ihre Aufmerksamkeit.

Allgemeine Geschäftsbedingungen für Veranstaltungen der D&S Fit 4 You GmbH & Co. KG (Café Cortés) 

1. Geltungsbereich

(1) Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen (AGB) gelten für Verträge über die mietweise Überlassung von Konferenz-, Bankett und Veranstal-
tungsräumen der D&S Fit 4 You GmbH & Co. KG (im folgenden Cortés genannt) zur Durchführung von Veranstaltungen wie Banketten, Seminaren, 
Tagungen, etc. sowie für alle damit zusammenhängenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Cortés.

(2) Die Geschäftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdrücklich schriftlich vereinbart wurde.

2. Vertragsabschluß, Vertragspartner, Haftung und Verjährung

(1) Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrages des Kunden durch Cortés zustande, diese sind die Vertragspartner.

(2) Ist der Kunde nicht der Veranstalter selbst bzw. wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermittler oder Organisator eingeschaltet, so haftet der 
Veranstalter zusammen mit dem Kunden gesamtschuldnerisch für alle Verpflichtungen aus dem Vertrag, sofern dem Cortés eine entsprechende Erklä-
rung des Veranstalters vorliegt.

(3) Das Cortés haftet mit der Sorgfalt eines ordentlichen Kaufmannes für seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Ansprüche des Kunden auf Schaden-
ersatz sind ausgeschlossen.

3. Leistungen, Preise, Zahlung, Aufrechnung

(1) Das Cortés ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Cortés zugesagten Leistungen zu erbringen.

(2) Der Kunde ist verpflichtet, die für diese und weitere in Anspruch genommenen Leistungen vereinbarten bzw. üblichen Preise des Cortés zu zahlen. 
Dies gilt auch für von ihm veranlasste Leistungen und Auslagen des Cortés an Dritte, insbesondere auch für Forderungen von Urheberrechtsbevorra-
tungsgesellschaften (Gema).

(3) Rechnungen des Cortés ohne Fälligkeitsdatum sind binnen 7 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Das Cortés ist berechtigt, 
abgelaufene Forderungen jederzeit fällig zu stellen und unverzüglich Zahlung zu verlangen. Bei Zahlungsverzug ist das Cortés berechtigt, die jeweils 
geltenden gesetzlichen Verzugszinsen in Höhe von derzeit 8 % bzw. bei Rechtsgeschäften, an denen ein Verbraucher beteiligt ist, in Höhe von 5 
%-Punkten über dem Basiszinszinssatz zu verlangen. Dem Cortés bleibt der Nachweis eines höheren Schadens vorbehalten.

(4) Das Cortés ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Höhe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine können 
im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

(5) Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskräftigen Forderung gegenüber einer Forderung des Cortés aufrechnen oder mindern.

4. Rücktritt des Kunden (Abbestellung, Stornierung)

(1) Der Kunde kann bis zu 3 Monaten vor Veranstaltungsbeginn schriftlich vom Vertrag zurücktreten, ohne Zahlungs- oder Schadensersatzansprüche 
des Cortés auszulösen

(2) Tritt der Kunde ab der 12. bis zur 8. Woche vor dem Veranstaltungstermin schriftlich zurück, ist das  Cortés berechtigt, 50 % des vereinbarten 
Umsatzes in Rechnung zu stellen.

(3) Tritt der Kunde ab der 8. bis zur 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin schriftlich zurück, ist das Cortés berechtigt, 75 % des vereinbarten 
Umsatzes in Rechnung zu stellen

(4) Bei jedem späteren schriftlichen Rücktritt ist das Cortés berechtigt, 100% des vereinbarten Mindestumsatzes in Rechnung zu stellen.

(5) Die Zahlungspflichten des Kunden bei Rücktritt treten nur ein, soweit eine anderweitige Vermietung nicht mehr rechtzeitig erfolgen konnte.

(6) Der Abzug ersparter Aufwendungen ist durch die vorangehenden Nr. 3 – 5 dieser AGB berücksichtigt. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass 
der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Höhe entstanden ist.

5. Rücktritt des Cortés

(1) Wird eine vereinbarte oder oben gem. Nr. 3 Ziff. (4) dieser AGB verlangte Vorauszahlung nicht geleistet, so ist das Cortés ebenfalls zum Rücktritt 
vom Vertrag berechtigt.

(2) Ferner ist das Cortés berechtigt, aus sachlich gerechtfertigten Gründen vom Vertrag zurückzutreten, beispielsweise falls
höhere Gewalt oder andere, vom Cortés nicht zu vertretende Umstände die Erfüllung des Vertrags unmöglich
machen, Veranstaltungen unter irreführender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.B. des Kunden oder des Zweckes
gebucht werden, das Cortés begründeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder 
das Ansehen des Cortés in der Öffentlichkeit gefährden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des Cortés zuzurechnen ist.

(3) Bei berechtigtem Rücktritt des Cortés entsteht kein Anspruch des Kunden auf Schadenersatz.



6. Änderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

(1) Eine Änderung der Teilnehmerzahl muss spätestens 5 Tage vor Veranstaltungsbeginn dem Cortés mitgeteilt werden. Später mitgeteilte Änderun-
gen der Teilnehmerzahl – und dies nur bis 12 Stunden vor Veranstaltungsbeginn – finden nur insoweit Berücksichtigung, als dass eine platzgenaue 
Eindeckung stattfinden kann.

(2) Bei Zustimmung durch das Cortés ist die geänderte Teilnehmerzahl für den Preis bindend.

(3) Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatsächliche Teilnehmerzahl berechnet.

7. Mitbringen von Speisen und Getränken

Der Kunde darf Speisen und Getränke zu Veranstaltungen grundsätzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedürfen einer schriftlichen Vereinbarung mit 
dem Cortés. In diesen Fällen wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet.

8. Technische Einrichtungen und Anschlüsse

(1) Soweit das Cortés dem Kunden auf dessen Veranlassung technische oder sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt sie im Namen, in 
Vollmacht und auf Rechnung des Kunden.

(2) Der Kunde haftet für die pflegliche Behandlung und die ordnungsgemäße Rückgabe. Er stellt das Cortés von allen Ansprüchen Dritter aus der 
Überlassung dieser Einrichtungen frei.

(3) Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden und der Nutzung des Stromnetzes des Cortés bedarf deren Zustimmung. Durch die 
Verwendung dieser Geräte auftretende Störungen oder Beschädigungen an den technischen Anlagen des Cortés gehen zu Lasten des Kunden, soweit 
das Cortés diese nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Cortés pauschal erfassen und berechnen.

(4) Der Kunde ist mit Zustimmung des Cortés berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und Datenübertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafür kann das 
Cortés eine Anschlussgebühr verlangen.

(5) Störungen an vom Cortés zur Verfügung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Möglichkeit sofort beseitigt. Zahlun-
gen können nicht zurückbehalten oder gemindert werden, soweit das Cortés diese Störungen nicht zu vertreten hat.

9. Verlust oder Beschädigung mitgebrachter Sachen

(1) Mitgeführte Ausstellungs- oder sonstige, auch persönliche Gegenstände, befinden sich auf Gefahr des Kunden in den Veranstaltungsräumen 
bzw. im Cortés. Das Cortés übernimmt für Verlust, Untergang oder Beschädigung keine Haftung, auch nicht für Vermögensschäden, außer bei grober 
Fahrlässigkeit oder Vorsatz des Cortés.

(2) Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen. Dafür einen behördlichen Nachweis zu ver-
langen, ist das Cortés berechtigt. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht, so ist der Cortés berechtigt, bereits eingebrachtes Material auf Kosten des Kun-
den zu entfernen. Wegen möglicher Beschädigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegenständen vorher mit dem Cortés abzustimmen.

(3) Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenstände sind nach Ende der Veranstaltung unverzüglich zu entfernen. Unterlässt der Kunde das, 
darf das Cortés die Entfernung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen.

10. Haftung des Kunden für Schäden

(1) Der Kunde bzw. Gast haftet für alle Schäden an Gebäude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. –besucher, sonstige Dritte aus 
seinem Bereich oder ihn selbst verursacht wurden.

(2) Das Cortés kann vom Kunden die Stellung angemessener Sicherheiten (z.B. Versicherungen, Kautionen, Bürgschaften) verlangen.

11. Schlussbestimmungen

(1) Änderungen und/oder Ergänzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser AGB für Veranstaltungen sollen schriftlich erfolgen. Einseitige 
Änderungen und/oder Ergänzungen durch den Kunden sind unwirksam.

(2) Erfüllungs- und Zahlungsort ist der Sitz der D&S Fit 4 You GmbH & Co. KG (Café Cortés).

(3) Ausschließlicher Gerichtsstand – auch für Scheck- und Wechselstreitigkeiten – ist im kaufmännischen Verkehr der Sitz des Cortés. Sofern der 
Vertragspartner die Voraussetzung des § 38 Abs. 2 ZPO erfüllt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt als Gerichtsstand der Sitz des 
Cortés.

(4) Es gilt Deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechtes und des Kollisionsrechtes ist ausgeschlossen.

(5) Sollten einzelne Bestimmungen dieser AGB für Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkeit
der übrigen Bestimmungen nicht berührt. Im Übrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.


